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Yhteenveto

Tassa Kala-Leader Kuha-Suomen tukemassa hankkeessa on selvitetty, millaisia edellytyksia on
viedd Suomesta pyydystettya jarviahventa, ja erityisesti pienempaa alle 150 gramman
ahventa, joille Suomessa on nykyisin hyvin vahdinen kysynta. Ahvenen vienti Suomesta on
ollut melko vahaista. Vienti on kuitenkin kasvanut viime vuosina ja Suomesta viedaan nykyisin
kokonaista ahventa erityisesti Puolaan ja Viroon. Sielld ahvenet suomustetaan ja fileerataan
ja viedaan paaosin Keski-Eurooppaan ja USA:han. Ahven sydddan nadissa maissa usein
ruodottomana fileend, nahallisena ja nahattomana. Taman selvityksen perusteella
suomalaiselle jarviahvenelle on merkittavia vientimahdollisuuksia, mutta viennin kehitta-
misessa on otettava huomioon ostajien tarpeet ja tuotteiden toimituslogistiikka. Kalaa on
oltava tarjolla ymparivuoden ja monipuolisesti. Pelkdastdadn ahvenen avulla tdma ei ole
useimmiten mahdollista. Vientisalkkuun on siksi otettava mukaan myds muita lajeja, joista
ostajat ovat kiinnostuneita. Ndin viennista saadaan jatkuvaa, kiinnostavaa ja mika tarkeinta,
ymparivuotista. Samalla myds logistiikan kustannukset vahenevat. Meidan kalalajeistamme
useat tunnetaan Euroopan maissa ja monia niista arvostetaan herkkuna. Ahvenen lisdksi
potentiaalia on erityisesti kuhalla, hauella, sarjelld, salakalla, kuoreella, muikulla ja erilaisilla
matituotteilla.

1. Hankkeen tausta ja tavoite

Ahven on yleinen kala kaikissa sisdavesissamme Kasivarren pohjoisosia lukuun ottamatta.
Suuressa osassa sisavesiamme iso yli 200 gramman fileahven on kuitenkin niukka
luonnonvara. Padaosa meidan sisavesistamme pyydetyista ahvenista on 50-150 grammaisia.
Pienen ahvenen kotimaan markkinat ovat nykyiselldan suppeat ja pyynti on heikosti
kannattavaa. Sisdvesien kaupallinen ahvensaalis onkin puolittunut 20 vuodessa. Jarvissamme
oleva ahven on merkittdva vajaasti hyodynnetty resurssi. Tassa hankkeessa on selvitetty,
millaisia edellytyksia on vieda Suomesta pyydystettya jarviahventa, ja erityisesti pienempaa
alle 150 gramman ahventa, joille Suomessa on nykyisin hyvin vahdinen kysynta. Jarviahvenen
elintarvikelaatu on ensiluokkainen ja haitta-aineiden osalta ei ole esteita viennille.

Hankkeen keskeinen pitkan tahtdaimen tavoite on lisata ahvenen vientia ja kehittaa ahvenen
kalastusta erityisesti Kala-Leader Kuha-Suomen toiminta-alueella, ja tdta kautta kasvattaa
ahveneen liittyvaa lilkketoimintaa ja parantaa kalastuksen kannattavuutta alueella. Tassa Kala-
Leader Kuha-Suomen tukemassa hankkeessa on selvitetty erityisesti seuraavia asioita:

1. Miten paljon, missd muodossa ja minne ahventa viedaan nykyisin Suomesta

2. Millaisia edellytyksia on lisdtd ahvenen vientia erityisesti niihin maihin, missa sita
kdytetaan arvokkaana kalaherkkuna.

3. Missa maarin ja miten olisi tarkoituksenmukaista tehda fileointi, suomustus, pakastus
ja muu mahdollinen kasittely Suomessa, ja miten kalan keraily tulisi toteuttaa.

4. Potentiaalinen kalaliiketoiminnan kasvupotentiaali toiminta-alueella siinad vaiheessa,
kun vientitoiminta on kaynnistynyt ja viennin kehittdmista vaikeuttavat tekijat, esteet
ja riskit.



2. Keskeiset tulokset

2.1. Miten paljon, missd muodossa ja minne ahventa vied3dan nykyisin Suomesta

Perinteiset vientimaat ovat Viro, Puola ja Ruotsi. Virossa ja Puolassa kuitenkin tehdaan
etupadssa vain suomalaisen ahvenen fileointi. Tuotteet viedaan sieltd eteenpain padosin
Sveitsiin, Saksaan, Ranskaan, Pohjois-italiaan ja USA:han. Jonkin verran Suomesta vieddan
my0s taalla fileoitua ahventa, mutta maarat eivat ole merkittavia. Viime vuosina ahvenen
vienti erityisesti Lapin tekojarvilta on kasvanut nopeasti. Vuonna 2024 ahvenen
kokonaisvienti Lapista oli tasolla 60 000 kg. Kala viedadan sielta rekoilla tuoreena kokonaisena
(jaitettynd) Puolaan, missa se suomustetaan ja fileoidaan. Kaytannossa Euroopan teollisen
ahvenen ostajat ja jalostajat ovat tdlla hetkelld Puolassa. Siella on kaksi isoa toimijaa.
Paamarkkinat naille tehtaille ovat Puola, Ranska, Sveitsi ja USA. Ahven syodaan yleensa
ruodottomana fileena (nahallisena ja nahattomana).

Sveitsin markkinat ovat ahvenen osalta luksusmarkkina seka kysynnan etta hinnan puolesta.
Alla on taulukko 1, mista nakyy kalan kokonaistuonti Sveitsiin seka Norjan, Puolan, Viron ja
Suomen osuus tuonnista vuonna 2023. Norjan osuus on merkittava kaikissa ryhmissa ja
kasvatettu lohi on heidan tarkein vientilajinsa. Puola ja Viro on merkittavia fileeratun kalan
viejia ja tdssa viennissa on mukana myds paljon Suomesta tuotua ahventa. Suomesta ilman
valikdsia suoraan Sveitsiin toimitetun kalan maara on mitaton. Tassa asiassa parantamisen
varaa olisi merkittavasti ja siihen on myds tartuttava. Liitteessa 1 on tiedot Sveitsiin tuodun
kalan maarista ja tuonnin arvosta.

Taulukko 1. Kalan kokonaistuonti (kg) Sveitsiin ja Norjan, Puolan, Viron ja Suomen osuus
tasta tuonnista vuonna 2023.

Koko tuonti Norja Puola Viro Suomi
Tuore, jaitetty 9 844 695 2 417 485 50343 6019 12
kokonainen kala
Pakastettu kokonainen 3050472 240130 0 2092 0
kala
Fileerattu, tuore, 16 597 938 2 267 009 321009 | 496631 0
pakastettu kala
Kuivattu, savustettu tai 5069 293 2 485 379 333980 1542 16
suolattu kala
Yhteensa 34 562 398 7 410 003 705332 | 506284 28

2.2. Millaisia edellytyksia on lisdta ahvenen vientia

Ahvenelle on kysyntdd monessa eri muodossa ja melko monessa eri maassa. Viennin kannalta
on tarkeaa tiedostaa, ettd esimerkiksi Ranskan ravintoloissa tarjotaan erityisesti pienia 5-10
gramman fileitd. Sveitsissa vastaavasti 10—-20 gramman ahvenfileet ovat suosittuja. USA:ssa
suosituimmat nahalliset filekoot ovat 20—40 ja 40—60 grammaa.



Suomalaiselle pienelle ja keskikokoiselle jarviahvenelle on merkittavia vientimahdollisuuksia.
Ahventa voitaisiin vieda Keski-Eurooppaan ja USA:han valmiina fileind, kokonaisina ja
pakastettuna. Kokonaisen tuoreen ahvenen kokoluokat viennissa ovat: 50-80, 80-150, 150-
200, 200-400 ja yli 400 grammaa. On huomattava, etta tuoreena kokonaisena vietavaa kalaa
ei saa pistdd. Pakastetusta ahvenesta saa jonkin verran heikomman hinnan kuin tuoreesta,
mutta pakastetun ahvenen kysyntda maailmalla on kasvussa ja vienti on oleellisesti helpompi
jarjestaa kuin tuoreen kalan vienti. Yksi syy tahan on se, ettd isommat ostajat voivat
tarvittaessa siirtaa kalat pakastettuina sellaisiin maihin, missa kalan kasittelyssa tarvittava
tyovoima on edelleen halpaa. Pakastetun kalan etuna on myds sen melko vakaa hinta
(tuorekalamarkkinoilla hinta vaihtelee suuresti kysynnan ja tarjonnan mukaan). Pakastetun
ahvenen yleinen koko on 80-200 grammaa.

Ahven voidaan myo6s viedd paattémana ja suomustettuna pakasteena. Myds nahaton ja
nahallinen suomuton ahvenfile tuoreena ja irtopakasteena (kuva 1) on yksi mahdollisuus, jolla
on kysyntdaa. Tuore tai pakastettu perattu, suomuton, iso ahven on mm Saksassa suurta
herkkua, ja kuluttajille tarjottavat hinnat ovat huomattavan korkeita.

Kuva 1. Virossa irtopakastettuja ahvenfileita.

Suomessa ahvenen tukkukaupan ja viennin osalta merkittavd ongelma on ahvenen
pyyntikauden lyhyys seka saaliin maaran vaihtelu. Ahventa kalastetaan ja tarjotaan markkinan
vetokyvyn kannalta liikaa alkukesalla, jolloin ahvenen saaliit ovat suurimmillaan ja fileen laatu
huonoimmillaan. Tama ei ole kalastajien eikd kaupan etu. Toisaalta Suomessa ei juurikaan ole
pakastetun ahvenfileen markkinoita ja pakastetusta fileestd maksetaan meilld suhteellisen
huono hinta. Ahvenen pyyntikautta on pidennettava ja pakastaminen on otettava mukaan
jarjestelmaan. Samalla on kuitenkin huomattava, ettd isommalle file-ahvenelle (>150 g) on
Suomessa kohtuullisen hyvda menekki. Hankkeen jatko-osiossa on tarkoitus kehittda ahvenen
pyyntiin liittyvaa teknologiaa, ja pyyntiin ja saaliin kasittelyyn liittyvda optimointia



yhteistydssa alueen kaupallisten kalastajien ja pyydysvalmistajien kanssa. Pyyntikauden
pidentaminen on keskeinen tavoite.

2.3. Miten vientiahven on tarkoituksenmukaisinta kasitella

Talla hetkella Suomesta vientiin meneva pistamaton ahven lajitellaan tai laitetaan lajittele-
matta joko tuoreena tai pakasteena vientikuntoon. Saaliista usein kuitenkin Iajitellaan
kotimaan markkinoille meneva yli 200 gramman ahven fileeraukseen ja ne fileet toimitetaan
tuoreena kotimaisille kalatukkureille, tai suoraan ldahikauppaan tai paikalliseen ravintolaan.
Tama menetelma toimii, koska ahvenen viennin kanssa ollaan edelleen alussa, mutta jatkossa
olisi syyta |0ytaa esijalostusta tai jopa lopputuotteen tekemista.

Ulkomaiselle ostajalle jalostettavaksi menevan ahvenen ostajan kanssa on tullut ilmi, etta
suomalaisen ahvenen suomut ovat erittdin tiukassa varsinkin, jos kuljetusaika on ollut pitka
tai ahven on toimitettu pakasteena fileerattavaksi. Olisi syyta kehittaa ja keskustella ostajien
kanssa, miten ahvenen suomustamista ja perkausta voisi kehittaa niin etta sen tyon arvo jaisi
Suomeen. Se olisi my6s ostajan etu.

Kun aletaan tehda lopputuotetta vientiin, ahvenfileet on irtopakastettava, glaseerattava,
lajiteltava tarkkoihin kokoluokkiin ja pakattava 4 tai 5 kg tasapainolaatikoihin. Suomessa on
talla hetkella 4-5 linjastoa, jotka soveltuvat kalan irtopakastukseen: Ne on rakennettu pitkalti
EU-tuella noin 10-15 vuotta sitten, mutta niiden kdyttoaste on ollut minimaalista kaikkien
ndiden vuosien ajan.

Kun ahvenen, ja kalan yleensa, pakastusmahdollisuutta on tiedusteltu eri puolelta Suomea,
on térmatty siihen, ettd kalan pakastustunneleita on erittdin vahan tai ne ovat logistisesti
kalastajaan ndhden lilan kaukana. Tdhdan ongelmaan on tartuttava ja I6ydettdva uusia
innovatiivisia ratkaisuja. Kalan ja fileen pakastaminen ns. paikan paalla auttaa kalastajaa
saatelemaan riippuvuutta kalatukkujen viikko hinnoitteluun mika valilla, kun kalastajahinta
putoaa roimasti, jopa aiheuttaa kalastuksen keskeyttamista huonon kannattavuuden takia.

2.4. Potentiaalinen kalaliiketoiminnan kasvupotentiaali toiminta-alueella

Ahvenella on merkittavia edellytyksia viennin kasvattamiseen ja viennin avulla myos kalasta
saatava hinta saattaa nousta. Hyvéalaatuisesta ahvenesta ollaan valmiita maksamaan Keski-
Euroopassa. Vaikka pddhuomio meidan viennin edistamisessa kohdistuu pieneen ahveneen,
on syyta pitda mielessd myos isompi kala. Tuore, suomustettu ja perattu iso ahven (yli 800
grammaa) maksoi heindkuussa 2024 Saksan nettikaupassa kuluttajalle jopa 33 eur/kg.



Taulukossa 2 on Euroopan kalahuutokauppojen keskihintoja (€/kg) tukkukaupassa vuonna
2024. Taulukosta ilmenee, ettd ahvenen hinta paranee oleellisesti kalan koon kasvaessa. Kun
100-200 gramman ahvenen keskikilo-hinta on ollut 1,85 €/kg, isosta 600-800 gramman
ahvenesta on maksettu keskimaarin 6,32 €/kg.

Taulukko 2. PEFA-huutokauppajarjestelman antamia tuoreen jditetyn kalan keskihintoja
(€/kg) vuonna 2024. Mukana on 19 eri kalahuutokauppaa Ruotsista, Tanskasta, Hollannista ja
Italiasta.

Kalalaji Kalan koko Keskihinta (€/kg)
Ahven 100-200 g 1,85
200-400 g 2,92
400-600 g 5,39
600-800 g 6,32
>800 g 6,05
lajittelematon 2,92
Kuha <1lkg 7,35
1-2 kg 9,32
2-4 kg 11,95
>4 kg 12,98
Hauki 2-4 kg 4,60
>4kg 3,92
Kuore 2,88

2.5. Ahven vientiin liittyvia nakokulmia — useampi laji mukaan vientisalkkuun

Kun kalan vientia lahdetdan tekemaan, on otettava huomioon viennin logistiikka ja erityisesti
ostajien tarpeet. Ostajat tarvitset kalaa ympari vuoden. Pelkdstddan ahvenella tama ei
useinkaan ole mahdollista, ja ei varsinkaan ilman mittavaa kerdilyjarjestelmaa ja aukotonta
yhteistyota kalastajien ja vientiyhtion valilla. Viennissa on oltava tarjolla kalaa ymparivuoden
ja monipuolisesti. Vientisalkkuun on siksi otettava mukaan my6s muita lajeja, joista ostajat
ovat kiinnostuneita. N&in viennistd saadaan jatkuvaa, kiinnostavaa ja mika tarkeints,
ympadrivuotista. My0s logistiikan kustannukset per kg vahenevat. Meidan kalalajeistamme
useat tunnetaan Euroopan maissa ja niitd arvostetaan suurena herkkuna. Ahvenen lisaksi
potentiaalia on erityisesti kuhalla, hauella, sarjella, salakalla, kuoreella, muikulla ja erilaisilla
matituotteilla.

2.6. Miten kalan viennissa eteenpain?

Varovaisesti arvioiden voidaan todeta, ettd Kuha-Suomen Kala-Leaderin alueelta voitaisiin
vuosittain viedad noin 40 000 kg ahventa ulkomaille. Ahvenen ja muun suomukalan vienti
Suomesta uusien toimittajien voimin ei kuitenkaan ole helppoa. Uusi toimittaja joutuu
raivaamaan tilaa sellaiselle markkinalle, jossa on useita vanhoja toimittajia. On loydettava
kilpailuetuja, joista kalan hyva laatu ja puhtaus ovat jo olemassa. Kalan vientid varten olisi



harkittava yhteisen, vientiin soveltuvan tavaramerkin ja vientiyhtion, perustamista. Yhtio
sitoutuisi ostamaan kalaa kaikilta mukaan tulevilta kalastajilta markkinahinnalla ja silla voisi
olla laitteistot pakastukseen, massaukseen, fileointiin ja muuhun kasittelyyn seka jaahileen
tuotantoon. Yhtion yksi keskeinen tehtdva olisi suomalaisen villikalan tavaramerkin
kehittaminen. Kalan toimittajat ja kalastajat voisivat tulla mukaan pienomistajiksi.

Ensimmaiseksi on pantava kuntoon tuore - ja pakastelogistiikka, ja pakastuskapasiteettia on
lisattava. Jalostusasteen hallittu nostaminen on keskeinen tavoite, mutta siind on otettava
huomioon tyon hinta Suomessa. Suomesta vuosien saatossa tehty ahvenen tehokas kasittely
ja vienti, seka siihen liittyvan ns. hiljaisen tiedon karttuminen, on pitkalti jaanyt Baltian maihin
ja Puolaan, missa suomalaiset ahvenet on paasdantodisesti jalostettu vientimarkkinoille
sopiviksi tuotteiksi. On selvitettava, missa maarin olisi tarkoituksenmukaista ja kannattavaa
tehda fileointi, suomustus ja muu kalan mahdollinen kasittely Suomessa. My6s kotimaan
markkinan ohjaaminen viennin nakékulmasta on tarkeaa.

Kalan kustannustehokas kerdily ja kasittely sekda mahdollisen pakastamisen jarjestaminen
(pakastuskontit/pakastimet) edellyttavat suunnitelmallista jarjestelyd, jotta ldahetettavat
maarat saadaan jarkeviksi ja kala sdilyy korkealaatuisena. Kalan kerdilyn jarjestaminen
kohdealueella vaatii yksityiskohtaisen selvityksen; jarkevasti sijoitetut noutopisteet voivat
olla yksi ratkaisu. Viennin kasvattamisen kannalta oleellista on my6s se, missa muodossa kala
halutaan kuhunkin maahan. Kalan kokoon liittyvat preferenssit kuten file/kokonainen;
jaitetty/pakastettu; nahaton, nahallinen vai suomustettu file; pakkaus; merkintd on syyta
ottaa tarkoin huomioon.

On tdysin mahdollista ja my0s toivottavaa, ettd jatkossa muun muassa ahvenen kasittely ja
jalostus vientituotteiksi tehddan ensisijaisesti kotimaassa ja erityisesti hankkeen
kohdealueella, jolloin tdstd saatava lisatulo ja tyollisyysvaikutus jaa alueelle, eikd mene
esimerkiksi Balttiaan tai Puolaan. Alueella on my0s tarkeda laajentaa kaupallisen kalastuksen
lajivalikoimaa, koska pelkastaan kuhan varaan ei monikaan kalastaja voi elinkeinoaan
rakentaa. Ahven tuo tahan merkittavan lisan. Hankkeesta tulevat hyotymaan erityisesti ne
alueen kaupalliset kalastajat, jotka haluavat kasvattaa tuottamansa ahvenen markkinoita ja
liilketoimintaa. Hanke tulee hyodyttdamaa myods alueen pyydysvalmistaja ja mahdollisesti myos
kalastusveneiden rakentajia. On myds mahdollista, ettda hankkeesta hyo6tyvat alueen
kalanjalostajat. On myd6s syyta harkita, olisiko kaikkien kiinnostuneimpia ostajia kutsuttava
Suomeen tutustumaan ahvenen kalastukseen ja kasittelyyn, jotta he voivat varmistua pyynnin
kestavyydesta sekd kalan kasittelyn, pakkaamisen ja kuljetuksen laadukkuudesta. Tama
edellyttaa erillista rahoitusta.

2.7. Lopuksi

Vientihankkeen toteutuessa siitd tulee olemaan merkittdva hyoty alueen kaupallisen
kalastuksen kehittdmisessa ja lajivalikoiman laajentamisessa. Se luo edellytyksia lisdta alueen
kalaliiketoimintaa ja suurella todennakodisyydelld se tulee myds toimimaan voimakkaana
vetovoimatekijana alalle aikoville uusille ihmisille. Uusia nuoria yrittdjia tarvitaan kipeasti
alkutuotannon ja jalostuksen pariin. Hanke luo myos merkittavia edellytyksia lisata alueellista
yhteistyosta kalastuksen kehittdmisessa ja kalan viennissa. Selvaa on, ettd vientihankkeissa



on aina yllatyksia ja avoimia kysymyksia, joita ei voida ennakkoon arvioida. Riskeja on
pyrittdava arvioimaan ja niihin on varauduttava parhaan taidon mukaan.

On huomattava, etta taman hankkeen jo nyt keraama tieto ja kehitystoimenpiteet tulevat
monin tavoin hyédyttamaan alueen kaupallisen kalastussektorin kehittamista. Kohdealueen
kaupalliset kalastajat ovat laajasti kiinnostuneita ahvenen pyynnin kehittamisesta ja siina
erityisesti koneellisen katiska- ja rysdapyynnin kehittdminen on noussut esille. Viennissa
tarvitaan tehokkuutta, laatua ja toimitusvarmuutta, ja sesongin pitaa olla mahdollisimman
pitka. Tahan asiaan liittyen on alueella jo erillinen kehittdamishanke kdynnissa. Pyynnista on
tehtdva tehokkaampaa ja kannattavampaa, ja samalla tydskentelyn mukavuutta on
oleellisesti lisattava. Pyynnin on tapahduttava sielld, missa kalat kulloinkin ovat. Kalan hyvan
laadun yllapito on keskeisen tarkeda jokaisessa vaiheessa.



Liite 1. Kalan kokonaistuonti (kg) ja tuonnin arvo (Sveitsin frangi, CHF) Sveitsiin seka Norjan,
Puolan, Viron ja Suomen osuus tadsta tuonnista vuonna 2023.
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